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 グリーンコープの行事など、楽しい情報は元気通信で紹介しています。（*^_^*） 

 

２０２2 

７月号 

 

開催中～７／２3(土) 

期間中、せっけん商品がお買い得！ 

週替わりで超目玉商品も登場します。 

お店ではせっけん商品をお買上げ毎に 

スタンプを 1 個押印します。 

３個集めてご応募ください。 

抽選でせっけん賞品が当たります♪ 

皆様のご応募お待ちしています。 

 

千羽鶴を届けよう 
例年千羽鶴を奉納していた 

「共生・平和長崎自転車隊」は新型コロナウイルス

感染拡大防止の観点よりおおいたからの参加と応

援は中止となりましたが、折った鶴を長崎に届け奉

納します。お店では折り紙を置いて協力をお願いし

ています。ご自宅にある紙（7.5ｃｍ×7.5ｃｍ）

でも OK です。折ってお店に持ってきてください。 

 

７月２3(土)は土用丑の日 
 うなぎの店頭炭火焼販売 

予約を各店で承ります。 
 

予約受付締切：7/21(木)まで 
詳しい内容については、お店で配布するチラシをご覧ください。 
ご予約はお受け取り店舗へ直接お申し込み下さい。 

 

夏のおくりものは 
ぜひお店で！ 

 

贈り忘れはありませんか？ 
まだ間に合います。 

お店では７/8(金)まで受付中！！ 
 

 
 
 
 
 
 
  

☆詰替パックスナチュロン台所のせっけん 

(液体)450ｍｌ…１1本 

☆ＧＣ酸素系漂白剤(袋入り)750ｇ…８本 

☆ＧＣおふろのしゃぼん無香料 98ｇ…１２本 

☆パックスナチュロンキッチンスポンジ…１２本 

 

 

 

 

 

 

 

母牛は100%non-GMOの飼料を食べてい

るので安心安全に飲む事ができます 

低温処理で殺菌されているので必要な

栄養素はそのまま！！スッキリとしたのど

ごしでゴクゴク飲めて熱中症 

予防にも！ 

たくさん飲んでくださいね。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

牛乳deぷるりんの味はいちご、いよかん、ブルーベリー

の三種類です。どれも貴重な国産果肉たっぷり使ってい

ます。不要な添加物は入っていませんので、お子様のお

やつや朝食にピッタリです。甘酸っぱいので、暑くて食欲

が無いな…という時でもツルンと食べる事が出来ます。

この夏是非一度お試し下さい。 

期間：７月10日(日)～20日(水) 
＊毎月このコーナーで紹介する商品は、その月の 10～20 日 

までの間、割引します。是非この機会にご利用ください。 

097-568-5611 ※日曜は定休日です。 

097-552-8777

0977-73-5400

097-573-5757 

お買い得商品をたくさん取り揃えています。是非、ご利用くださ

い。尚、セールの日程内容については変更する場合があります。

ご了承下さい。 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

グリーンコープは母親が「安心して、子供に食べさせたいもの・食べさせられるもの」を取り扱い、

お届けしています。カタログ取り扱い商品のひとつひとつは、商品仕様書で管理されています。グリ

ーンコープの商品がきちんと製造されているかを組合員が直接工場等を訪問し確認する活動をすす

めています。 

５月１２日（木）店舗委員会で下郷農業協同組合を訪問し、「有機栽培下郷深むし茶」の製造工程

を確認してきました。 

 

組合長の茶畑。肥料は有機のものを使用、無農薬で除草剤も使用してい

ないそうです。茶木の下に雑草が蔓延るので草刈り機の他は、木の下に潜

って手で刈ります。茶葉は刈り取る部分を 1㎜単位で調整して機械で収穫

するので背の高い雑草や蔓性の草は収穫前に手で草をとるのが大変だそう

です。霜が降りた状態で日光が当たると葉が黒くなるので、防霜ファンを

設置しています。一年で最初に摘まれる新芽の一芯三葉の部分が新茶と呼

ばれます。 

 

 

 

 

 

工場の入り口で計量     蒸気で蒸す       熱風で揉みながら乾かす    摩擦・圧迫しながら揉む  

蒸し茶は通常の２倍の 60~70 秒蒸します。渋みが少なくまろやかでコクが深くなります。上記の

ように摘まれた茶葉は多くの工程を経て商品となります。 

 

 

冷蔵保管された茶葉に火入れし 

包装します。金属探知機に何度も 

かけ異物混入がないか検査します。 

出荷前には福岡の放射能検査に出し 

ています。 

 

美しい自然に育まれた、美味しい 

 
ぜひご利用ください。 

 

 

 

出来上がった茶葉は

４℃に設定された冷

蔵庫に、収穫された

年度と一番茶、二番

茶と区別され保管さ

 れています。


